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COCKTAILS CREATIONS 22

VALENSOLE — 12 ¢l / sans alcool 15
St-Germain, Tequila Altos blanco, I'Excessive Rosé Estoublon,
pamplemousse, lavande

\ %

GARRIGUE — 16 cl / sans alcool 15
St-Germain, Vodka Grey Goose, Italicus, Osco Eclat brut,
soda Kardinal, bouquet garni
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CALISSOUN — 12 cl

Cognac Hennessy VS, Amaretto Adriatico,
fleur d’oranger, agrumes
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SAINT CLAIR — 10 cl

Gin Bombay Sapphire, Gin Mare, vermouth provencal,
huile fumée

Povuche

Printemps de 'Homme 9¢ Etage

AUBADE — 12 cl / sans alcool 15
Jameson Black Barrel, Bulleit Bourbon, Mandarine Napoléon,

verveine, miel, épices douces 2 rue du Havre

Paris 75009

PICHOLINE — 10 cl
+33 (0)140 84 01 23

Mezcal Del Maguey Vida, Pedro Jiménez Vina 25,
cacao, huile d’olive

./
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perruche-restaurant.com
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COCKTAILS CLASSIQUES 20

s/

Caipirinha, Manhattan, Old Fashioned, Negroni,
Margarita, Moscow Mule, Bellini,
Cosmopolitan, Spritz, Expresso Martini, Pornstar Martini
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CHAMPAGNES

Perrier-Jouét Grand Brut V. 24 - Btl. 130
Perrier-Jouét Blanc de Blanes V. 35 - Btl. 260
Veuve Clicquot Rosé V. 28 -Btl. 200

e
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Sans alcool
L’Excessive blane, Estoublon V. 18 - Btl. 90
L’Excessive rosé, Estoublon V. 20 - Btl. 100

£

Les tables Paris Society
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Gigi Rigolatto - Mun - Beau CoCo - Girafe - La Suite
Monsieur Bleu - Louie - Perruche - I1 Bambini Club - Le Piaf
Bonnie - Bistrot Minim’s - Maison Revka - Mondaine - Dar Mima
Laurent - Maxim’s - Baronne - Le Pompon - Le Grand Véfour
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A PARTAGER

Panisses croutstillantes, olive noire, romarin 20
Crispy Panisses, black olive, rosemary

Pissaladiére, oignon doux, olive 18
Pissaladiere tart, sweet onion, olive

Tranches de thon fumé, beurre aux algues, pain toasté 25
Smoked tuna slices, seaweed butter, toast

Tarte fine butternut, graines de courge, stracciatella fumée 19

Thin butternut squash tart, pumpkin seeds, smoked stracciatella

ENTREES

Ravioles de joue de boeuf confite, foie gras, jus corsé 27
Braised beef cheek ravioli, foie gras, rich sauce

Oeuf parfait, artichaut, jus de barigoule 19
Perfect egg, artichoke, barigoule jus

Croustillant de blettes, épinards, ricotta 24
Crispy swiss chard, spinach, ricotta

Huitres Perles noires n°4, Bretagne (les 6) 31
Perles Noires oysters n°}, Brittany (6 pcs)

Tartare de thon, avocat, citron frais 26
Tuna tartare, avocado, fresh lemon

Belle salade Nicoise 39
Romaine, ventréche de thon, anchois, oeuf, olive
Romaine salad, tuna belly, anchovies, egg, olive

2l

POISSONS

Dos de cabillaud, coque, jus de roche, écrasé de pommes de terre 46
Cod fillet, cockle, rockfish jus, crushed potatoes

Thon mi-cuit, olive noire, tomate, roquette 43
Semi-cooked tuna, black olive, tomato, arugula

Encornets farcis, riz rouge de Camargue, safran 41
Stuffed squids, red rice from Camargue, saffron

Loup de Méditerranée, sauce aux herbes fraiches (a partager) 150
Whole Mediterranean sea bass, fresh herbs sauce (to share)

VIANDES

Petits farcis a la nicoise, riz parfumé 38
Small stuffed vegetables from Nice

Filet de beeuf, frite fraiche, jus a l'olive noire 49
Beeffillet, fresh french fries, black olive juice

Supréme de volaille, champignon, artichaut 42
Chicken supreme, mushroom, artichoke

Jarret de veau confit, légumes de saison (a partager) 160
Slow-cooked veal shank, seasonal vegetables (to share)

PATES

Rigatoni, tomate, basilic, stracciatella 29
Rigatoni, tomato, bastl, stracciatella

Tagliatelle a la truffe 43
Truffle tagliatelle

GARNITURES

Frites fraiches 10
Fresh french fries

Ecrasé de pommes de terre a 'huile d’'olive 12
Crushed potatoes with olive otl

Tombée d’épinards 12
Wilted spinach

Riz parfumé 10
Fasmaine rice

Roquette, tomate, parmesan 9
Arugula, tomato, parmesan

Supplément truffe (5g) 30
Extra black truffle

DESSERTS

Mousse au chocolat, croustillant chocolat noir (a partager) 26
Chocolate mousse, dark chocolate crisp (to share)

Tarte fine aux fruits de saison, créeme glacée 15
Thin seasonal fruit tart, ice cream

Coupe glacée fleur de lait, amande 16
Fior di latte ice cream sundae, almond

Madeleine au citron meringuée 14
Lemon meringue madeleine

Panna cotta aux fruits exotiques (a partager) 24
Exotic fruits panna cotta (to share)

Boite de chocolat Perruche par Pierre Marcolini 25
Perruche chocolate box by Pierre Marcolini

Tous nos prix sont indiqués en Euros. Service compris. Prix TTC. La liste des allergeénes est disponible sur demande.
All our prices are indicated in Euros. Service include. Prices includes all taxes. Allergen list available on request.



