& LAURENT DUBOIS

POUR PARTAGER OU PAS

8,00€
CEufs durs, croltons de pain, mayonnaise maison

Fromage frais crémeux, vierge échalotes capres persil et pain a lail

PAR 6 15,00€ | PAR 12 23,00€
Escargots a la frangaise, beurre persillé et croutons

18,00€
Porto, fleur de sel et poivre mignonette

19,00€129,006 (7 PLANCHE 3 | 5 FROMAGES PAR LAURENT
DUBOIS
Assortiment de 3 ou 5 fromages sélectionnés par Laurent Dubois Meilleur
Ouvrier de France fromager

35,006 PLANCHE MIXTE

Sélection de charcuteries et fromages

SALADES
19,00€ ) CHEVRE CHAUD

Jeunes pousses de salade, chevre chaud toasté, mélange de graines,
vinaigrette a la noisette

20,006 & PARISIENNE

Romaine, dés de jambon, comté Laurent Dubois, pommes de terre, ceuf
dur, champignons frais, fleurs de capres

21,006 V' @ BURRATA

Purée avocat coco, granola salé, huile d'olive et fleur de sel, pousses de
salade
/g L 22006 V) & VEGGIE SALAD

Taboulé dé quitioa (conc&mbre, tomates cerises, oignons rouges,
grenade, herbé\g fr@&hﬂi},\%@% avocat grillé aux épices zaatar et feta
“\\'\ grecque | Vinaigrette citron vert

T 23,00€ CESAR
Romaine, poulet mariné au saté (base cacahuete et crevette), parmesan
24 Mois, croutons, oignons frits et sauce césar maison

CRUS
26,006  TARTARE DE BCEUF A LA MODE DE PARIS

Tartare assaisonné par nos soins, jaune d'ceuf | Frites ou salade
28,00¢ {4, CARPACCIO DE BCEUF

Pesto de basilic, copeaux de parmesan, roquette | Frites ou salade
29,00¢ J: VITELLO TONNATO

Noix de veau marinée, sauce tonnato facon Regain (jus de citron vert,
thon, anchois, ail confit, parmesan) | Frites ou salade

20006 (& REGAIN QUI PLEURE

Tataki de hampe de beeuf Irish Angus mariné aux saveurs thai (basilic thai,
coriandre thai et shiitaké) | Mesclun, carottes rapées & ceuf tamago
32,006 (&) TARTARE DE SAUMON

Mayonnaise citron vert sésame, grenades, capres, cebette, oignons
rouges | Frites ou salade

LES PLATS TRADITIONNELS

¥ CEUFS MAYONNAISE
9,00¢ ) LABNEH
GROS ESCARGOTS BCEUF BOURGUIGNON

FOIE GRAS MAISON

GRILLEES

Sélection de nos meilleures viandes et poissons
Garnitures au choix

SAUMON LABEL ROUGE BIO 28,00¢
ECOSSE | LAQUE SAUCE BARBECUE MAISON

COTE DE COCHON AUVERGNATE |300g 25,00€
CANTAL

SAUCISSE DU MOMENT SELON ARRIVAGE  24,00¢
MAISON MONTALET | OCCITANIE

HAMPE | 180G 28,00¢
FRANCE

COTE DE BCEUF INDIVIDUELLE | 400g 45,00€
AUBRAC

Choisissez votre sauce | beurre

SAUCE AU POIVRE
Poivre noir, créeme crue de Normandie

BEURRE MAITRE D'HOTEL
Beurre, échalotes, persil

MENU ENFANT

Moins de 12 ans
Coquillette jambon beurre ou cheeseburger frites ou croque-monsieur
comté frites

16,00€

1boule de glace au choix

~ LES BOISSONS

SOUPE A L’'OIGNON 14,00¢

Oignons cuits dans un bouillon de volaille, croltons et comté gratiné

COQUILLETTES JAMBON COMTE TRUFFE 21,00€

Jus de volaille, créeme au comteé truffé, dés de jambon Label rouge

26,00€
Beeuf braisé, sauce vin rouge, carottes | Coquillettes

POULET ROTI FERMIER  26,00¢

Jus de cuisson au thym | Purée de pomme de terre

EPICES

WINGS DE POULET LAQUE &

22,00€
Mayonnaise citron vert sésame | Frites ou salade

LINGUINE ARRABIATA GAMBAS TIGER  32,00¢

Sauce tomate épicée, gambas roties a la plancha

ENTRE 2 PAINS
CROQUE MONSIEUR « INCONTOURNABLE »  25,00¢

Jambon blanc Label rouge, comté rapé et moutarde a la noix | Frites ou salade
SUPPLEMENT CEUF MOLLET +2,80€
CROQUE MADAME  24,00¢

Jambon blanc Label rouge, emmental et ceuf mollet | Frites ou salade

CROQUE MONSIEUR TRUFFE  29,00¢
Comté 12 mois, jambon blanc Label Rouge et beurre a la brisure de truffes d'été avec
ardme | Frites ou salade

SMASH BURGER ' SIMPLE 25,00€ | DOUBLE 29,00€
Burger au beeuf haché 1509, double cheddar, sauce Smash maison et pickles | Frites
ou salade

BURGER LAURENT DUBOIS SIMPLE 28,00€ | DOUBLE 32,00€

Burger au boeuf haché 150g, Saint Nectaire fermier, sauce burger, salade, compotée
d'oignon au épices fumées de la Vera et pickles recouvert d'une généreuse fondue de
comté | Frites ou salade

ACCOMPAGNEMENTS

Mesclun | Frites | Purée de pomme de terre maison | Légumes du moment
Frites au comté +3,00€

DESSERTS

MOUSSE AU CHOCOLAT Crumble chocolat, fleur de sel J; 10,00€

CREME BRULEE TONKA Délicatement caramélisée d; 10,00€
TROPEZIENNE Brioche garnie d'une créme patissiére a la fleur d'oranger 10,00€
TRIO DE CHOUX (vanille, chocolat, café, pistache) Au choix 12,00€

PECHE MELBA Péche au sirop, glace vanille, chantilly Vanille Bourbon i 16,00€
CHOCOLAT OU CAFE LIEGEOQIS Coupes glacées {; 16,00€

SORBET MAISON Citron vert | Mangue-Passior {; 9,00€

GLACES ALPEREL chocolat I Café I Vanille #; 113,506 217,006 319,00€

GLACE LIBANAISE PAR « MAISON ASHTA » Achta (Fleur de lait) | Wared
1Boule 5,50€ | 2 Boules 10,00€

5,00€

BOISSONS FRAICHES & SANS ALCOOL | COLD BEVERAGES & SOFT COCKTAILS
JUS DE FRUITS ET NECTARS PAR CHARLES PAPILLON, FABRIQUES EN FRANCE (25CL)  9,00€ 2||3,\Il§|§gtLSEF?RITZ 1167 ;’;’:
(FRAMBOISE, ABRICOT, PECHE DE VIGNE, POMME, TOMATE) ’
) SAINT-GERMAIN SPRITZ 21,00€
JUS D'ORANGE FRAIS 900€  bORN-STAR MARTINI 21,00€
JUS DE PAMPLEMOUSSE 9.00€ L UNCH 1 0’00€
COCA ZERO, ORIGINAL (33CL) T50€ o iTo 1 ’00€
LIMONADE FRANCAISE (33CL) 7,50€ ’
MOJITO PASSION 18,00€
FANTA (25CL) 7506\ EeRON| 14.00¢
FRESH | KING KONG | VIRGIN MOJITO 14006 o oo 7’00€
FEVER-TREE TONIC (20CL) 7,50€ ’

. MARTINI BLANC 8,00€
SUPPLEMENT SIROP 100 KIRIKIR ROYAL 9,00€ | 18,00€
(FRAISE, GRENADINE, MENTHE, CITRON, ROSE, FRAMBOISE OU VIOLETTE) COCKTALL MAISON ’ ) 5’00 .
THE GLACE DU MOMENT FAIT MAISON, SANS SUCRE AJOUTE (25CL) 11,00€ ’
EAUX | WATER BOISSONS CHAUDES | HOT BEVERAGES (JUSQU’A 17H | UNTIL 5 P.M)
ABATILLES PLATE 33CL | 75CL 5,00€17,006 ESPRESSO | CAFE ALLONGE AMERICAN COFFEE 4,00€
ABATILLES GAZEUSE 33CL 1 75CL 5,00€17,006 DOUBLE ESPRESSO DOUBLE COFFEE 7,00€
CHATELDON 9,00€  NOISETTE NOISETTE 4,50€

. CAFE AU LAIT COFFEE WITH MILK 5,00€
BIERES & CIDRE | BEERS 25CL 50CL LATTEICAPPUCCINO LATTE | CAPPUCCINO 7,50€
PRESSION DU MOMENT 7006 12,006 THE PALAIS DES THES | INFUSION TEA | INFUSION 7,50€
CIDRE SASSY (33CL) 8,50€ ;T::g;ﬁ::EHAUD HOT CHOCOLAT 12232
BIERE SANS ALCOOL (33CL) 7,00€ ’
GINGER BEER (25CL) 7,00€

LA CAVE A VIN
VINS ROSES | ROSE WINES 16CL 75CL  NOS VINS D’EXCEPTIONS | OUR EXCEPTIONAL WINES BTL
GRIS D'ARGENS, ESTANDON, IGP (VAR) 9,50€ 38,006 CHABLIS 1ER CRU (BOURGOGNE) 2022 69,00€
IGP MEDITERRANEE, AUROSE « BAIN DE MIDI » 11,00€ 42,006  SAINT AUBIN 15R CRU (BOURGOGNE) 2020 95,00€
COTE DE PROVENCE « MINUTY » PRESTIGE, AOC 65,006 CHATEAUNEUF DU PAPA (RHONE) 2019 80,00€
CHASSAGNE-MONTRACHET (BOURGOGNE) 2021 85,00€
VINS BLANCS | WHITE WINES 16CL 75CL  MARGAUX « CRU BOURGEOIS » (BORDEAUX) 2019 69,00€
LE BON GOUT DU BLANC (GERS) 2021 9,006  33,00€
ANJOU BLANC « CHANT DU CHENE » 10,006 38,006 EN PICHET | PITCHER 25CL  50CL
SANCERRE, DOMAINE AUCHERE (LOIRE) 14,006  49,00€ BLANG 14006 24.00€
CHABLIS, DOMAINE DE LA MANDELIERE (BOURGOGNE) 16,006 59,006 -ocn 14.00€ 24006
ROUGE 14,00€ 24,00€
VINS ROUGES | RED WINES 16CL 75CL
MA BOTTE DANS VOTRE CITERNE (GERS) 9,006 33,006 CHAMPAGNE 14CL  BTL
ANJOU ROUGE « CLOS DU BOIS » (LANGUEDOC) 9,006 35006 BARONS DE ROTHSCHILD EXTRA BRUT CONCORDIA 20,006 90,00€
PUY DE DOME « 1885 » (AUVERGNE) 11,006 42,006 BARONS DE ROTHSCHILD ROSE 23,00€ 110,00€
COTES DU RHONE « DOMAINE DE LA BOUSCATIERE » 12,00€ 45,006  BARONS DE ROTHSCHILD BLANC DE BLANCS 130,00€
BOURGOGNE « PINOT NOIR » (BOURGOGNE) 15,006 56,006 BARONS DE ROTHSCHILD MILLESIME 2016 180,00€

Nous tenons a votre disposition la liste des produits allergénes contenus dans nos plats.The allergen list is available upon request
Les plats « faits maison » sont élaborés sur place a partir de produits bruts. All our « homemade » dishes are prepared in our kitchen from raw food products.
Tous nos vins sont AOC sauf mention contraire. All our wines are CAO except mention other wines. PRIX NETS TTC
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