
POIREAUX VINAIGRETTE FAÇON MIMOSA - Algues nori, mayonnaise à la chlorophylle 10 €

ENTRÉE DU JOUR 12 €

OEUF BIO PARFAIT - Déclinaison autour du topinambour, champignons de saison, 
sauce au foin 12 €

RILLETTES DE VOLAILLE - Moutarde à l’ancienne, courgette marinée, 
mayonnaise fumée maison 12 €

THON FUMÉ MAISON - Coulis de mangue clémentine et crème montée aux agrumes 15 €

OEUFS BIO PARFAIT - Déclinaison autour du topinambour, champignons de saison, 
sauce au foin 20 €

PLAT DU JOUR 24 €

FILET DE BAR A LA PLANCHA - Mousseline de patate douce, clémentine et 
émulsion de lentilles corail 26 €

NOIX DE SAINT-JACQUES NACRÉES - Risotto de châtaignes et potimarron 29 €

PIÈCE DU BOUCHER FUMÉE MAISON - Champignons de saison et pommes de terre 
grenaille, chimichurri 28 €

SÉLECTION DE FROMAGES LAURENT DUBOIS MOF - Chutney de fruits de saison 16 €

LA MADELEINE SIGNATURE - Comme une charlotte à la mangue et aux marrons 12 €

LE DESSERT DU JOUR 12 €

LE CHOCOLAT DES ÎLES VANUATU - Chou chocolat, glace cacao, coulis chocolat piment 
et praliné noisette 12 €

PALETTE DE FRUITS DE SAISON - Aloé vera, crème montée à la fève tonka, coulis de 
fruits fumés 14 €

CAFÉ COOKIE - Café et cookie 6 €

CAFÉ MADELEINE - Café et madeleine 5 €

“LA PYRAMIDE” PAR FERRERO ROCHER - Insert caramel, mousse au chocolat Gianduja, 
praliné noisette et biscuit noisette 12 €

32€
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