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MICHALAK COFFEE SHOP

A SUR
EMPORTER PLACE

VIENNOISERIES INDIVIDUELLES

PAIN CHOK’ 4,50 € 500 €
CROISSANT BRETZEL 4,00 € 4,50 €
BRIOCHE BOSTOCK 4,00 € 4,50 €
BRIOCHE KOUIGN-AMANN 4,50 € 500 €

VIENNOISERIES A PARTAGER

BRIOCHE FEUILLETEE 12,00 € 12,50 €
BIG PAIN AUX RAISINS - contient du rhum 13,00 € 13,50 €
PAINS

Vendus entiers (2 kg), en demi (1 kg) ou en quart 5009)

PAIN SIGNATURE 12,00 € /kilo
PAIN AUX GRAINES 14,00 € /kilo
PAIN AUX FRUITS 18,00 € /kilo
PAIN MALIN 14,00 € /kilo
PAIN SANS FARINE DE BLE - 330 g 8,00 €

PAIN DE MIE ULTRA MOELLEUX - 450 g 8,00 €
FOCACCIA GRECQUE - 350 ¢ 8,00 €

TRANCHE DE PAIN SIGNATURE 1,00 €

Prix nets TTC




MICHALAK COFFEE SHOP

A SUR
EMPORTER PLACE

PATISSERIES INDIVIDUELLES

BEST OF

MANGO 9,00 € 9,50 €
Croustillant a 'amande, biscuit moelleux a la noix de

coco, confit passion-mangue-goyave, mousse a la

mangue

MINI KLASSIK CHOCOLAT PECAN 9,00 € 9,50 €
Croustillant Gianduja noisette, biscuit et mousse au

chocolat noir, ganache chocolat blanc et noix de pécan,

coeur coulant praliné noix de pécan

COLLECTION SAISONNIERE
DE PATISSERIES, EN PRESENTATION

Selon la sélection

MINI OURSONS
Chocolat au lait, chocolat noir, praliné noisette chocolat
au lait ou praliné Dubai chocolat au lait

ASSIETTE DE 3 MINI OURSONS - Au choix 760 €
A L’'UNITE 2,20 €

BOITE CADEAU DE 12 MINI OURSONS, 30,00 €

4 PARFUMS

MINI FLANS

Chocolat, framboise-rose, marron,
pistache orientale ou vanille

ASSIETTE DE 3 MINI FLANS - Au choix 9,40 €
REGLETTE DE 5 MINI FLANS - Au choix 14,00 €
BOITE CADEAU DE 14 MINI FLANS - Au choix 44,00 €

Prix nets TTC




MICHALAK COFFEE SHOP

A SUR
EMPORTER PLACE

OURSON GUIMAUVE, CHOCOLAT LAIT OU 570 € 6,20 €
CHOCOLAT NOIR

BOUCHEE ELECTRIK 570€  620€
Gianduja croustillant amande noisette, caramel tendre a la
fleur de sel, enrobage chocolat au lait 40%, chocolat blanc

ROCHER PRALINE NOISETTE 590€ 640¢€
ROCHER PRALINE AMANDE NOUGATINE 590€ 6,40€
ROCHER PRALINE NOIX DE PECAN 590€ 6,40€
MADELEINE CITRON 430€  480€
MADELEINE FRAMBOISE 500€ 550¢€
FINANCIER NOISETTE FLEUR D’ORANGER  370€  420¢€
COOKIE LAIT CACAHUETE 570€  620€
PART DE CAKE GIANDUJA, sans farine de blé 550€  6,00€
PART DE CAKE PISTACHE, sans farine de blé 550€  6,00¢€
PART DE CAKE ABRICOT, sans farine de blé 550€  6,00€
FONKIE 550€  6,00€

Fondant au chocolat noir signature Michalak et cookie
aux 3 chocolats, fleur de sel

CHOCOKID 500 € 550 €
Biscuit sablé ultra croustillant, enrobage chocolat lait,

fleur de sel

KRUMCHY 590 € 6,40 €

Biscuit sablé, caramel tendre, gianduja lait noisette,
noisettes grillées

Prix nets TTC



MICHALAK COFFEE SHOP

A
EMPORTER

SALADE DE QUINOA 9,00 €
Trio de quinoa, butternut réti, pickles d’oignons, féta,

cranberry, vinaigrette au miel, accompagnée d’un sablé

au parmesan et graines

SALADE DE PATES 9,00 €
Rigatoni, tomates séchées, mini mozzarella, olives

Kalamata, noisettes, vinaigrette de paprika fumé,

accompagnée d’un sablé au parmesan et graines

PETITE SALADE MESCLUN 3,00 €
Roquette, mache, frisée, vinaigrette moutardée,
accompagnée d’un sablé au parmesan et graines

PAN BAGNAT 7,50 €
Pate briochée, sésame en décor, thon, oignons rouge,

ciboulette, mayonnaise, ceuf dur, olives Kalamata, et

sucrine

BRETZEL CRETOIS 750 €
Croissant bretzel, pesto maison, feta, tomates confites,
olives, origan, oignons rouges en pickles et roquette

SANDWICH FOCACCIA 7,50 €
Pate a focaccia, olives, origan, creme ail et fine

herbes, oignons rouges crus et en pickles, lamelles de
cornichons aigre doux, sucrine

SANDWICH SAUMON 9,10 €
Pain polaire maison, creme citronné a I'aneth, saumon
fumé, tranches de cornichon aigre-doux, sucrine

Prix nets TTC

SUR
PLACE

9,50 €

9,50 €

3,50 €

8,00 €

8,00 €

8,00 €

9,60 €
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A SUR
EMPORTER PLACE

CROQUES

CROQUE FROMAGES 750 €  800¢€

Tranche de pain toasté au beurre d’ail, creme fromagére
(créme fraiche épaisse, emmental rapé, cheddar).

CROQUE LIBANAIS 7,50 € 8,00 €
Tranche de pain malin toasté au beurre d’ail, creme

fromagére feta, mélange caviar d’aubergines avec

du tahiné, feta, compotée d’oignons maison

QUICHES

SAUMON 7,50 € 8,00 €
Saumon, aneth, wasabi, noisette

FROMAGES 7,50 € 8,00 €
Emmental, cheddar, gorgonzola

BROCOLIS 7,50 € 8,00 €

Brocolis, curry, persil

PIZZAS

NAPOLITAINE 7,20 € 770 €
Tomate, mozzarella, basilic, pesto

LIBANAISE 7,20 € 7,70 €
Créme, aubergine, Tahiné, mozzarella, feta, olive
et sésame

La liste des allergénes est disponible sur demande

Prix nets TTC




MICHALAK COFFEE SHOP

EXPRESSO
DOUBLE EXPRESSO

AMERICANO

CAPPUCCINO

FLAT WHITE

LATTE

MATCHA LATTE

LATTES GOURMANDS SIGNATURE

Pistache, noisette-café ou cacahuéte-vanille

CHOCOLATS CHAUDS
CHOCOLAT CHAUD MAISON
CHOCOLAT CHAUD VIENNOIS

Chocolat chaud maison, véritable creme chantilly,
copeaux de chocolat

CHOCOLAT CHAUD « PARIS-BREST »
Chocolat chaud maison, véritable creme chantilly,
praliné noisette et amandes torréfiées

THES

THES MARIAGES FRERES

Darjeeling Himalaya, thé noir

Marco Polo, thé noir goUt fruité et fleuri

Earl Grey impérial, thé noir Darjeeling parfumé a la
bergamote

Thé blanc moelleux et pétales de rose tendre
Rouge Bourbon, Rooibos rouge naturellement sans
théine, golt vanillé moelleux

THES ROW & MA

Un matin a Séoul, thé vert bio de Corée roulé a la main
Minthology verte, thé vert naturel a la menthe

Hojicha, thé vert bio torréfié japonais a base de feuilles
de bancha, aux saveurs boisées et de noix subtilement
grillées

A
EMPORTER

3,00 €
4,00 €
4,00 €
500 €
6,00 €
500 €
6,00 €
6,50 €

6,00 €

6,50 €

7,00 €

500 €

500 €

SUR
PLACE

3,50 €
4,50 €
4,50 €
550 €
6,50 €
550 €
6,50 €
7,00 €

6,50 €

7,00 €

750 €

550 €

550 €

Lait de vache ou lait végétal. Café bio "Assemblage de forét”, Ethiopie, 100% Arabica.

Prix nets TTC



MICHALAK COFFEE SHOP

MATCHAS FRUITES SIGNATURE

Cassis-litchi, mangue-passion ou framboise-rose

CAFE GLACE

THE GLACE

CITRONNADE MAISON, FLEUR D’ORANGER
ORANGE PRESSEE

EAU NEUVE, PLATE 50 cl

EAU NEUVE, GAZEUSE 33 ¢l
JUS DE FRUITS 25 cl

Orange, pomme, fraise ou mangue

GINGER BEER, 25 ¢l

KOMBUCHA EUCALYPTUS
CITRON VERT, 30 cl

COCA-COLA / COCA-COLA ZERO, 33l

BIERE BLONDE - La Parisienne, 33 cl

LA VIGNE

Blanc : Chablis domaine de I'Alouette, 2023
Rouge : Graves Chéateau de Chantegrive, 2016
Rosé : Minuty Prestige, 2024

CHAMPAGNE CASTELNAU, brut ou rosé

Prix nets TTC

A

SUR

EMPORTER PLACE

6,50 €

500 €
550 €
6,00 €
4,50 €
2,50€

2,50€
4,00 €

4,00 €
4,00 €

3,00 €

VERRE
14 CL

750 €
8,00 €

12,00 €

7,00 €

550 €
6,00 €
6,50 €
500 €
3,00 €

3,00 €
4,50 €

4,50 €
4,50 €

3,50 €

BOUTEILLE
75 CL

38,00 €

55,00 €



MICHALAK COFFEE SHOP

PARLONS CAFE...




MICHALAK COFFEE SHOP

Depuis 1957, la Bralerie des Gobelins torréfie des cafés
de spécialité au coeur de Paris. A la fois boutique de
quartier, atelier de torréfaction, lieu de transmission et
maison de référence, elle incarne une certaine idée du
café : artisanale, exigeante, vivante. Cette vision du café
trouve ici un accord parfait avec l'univers du Chef.

Ensemble, ils ont golté et sélectionné les cafés, afin
de pouvoir proposer au menu les grands classiques
du coffee shop et des créations signatures. Le café
« Assemblage de Forét » a été choisi pour se marier
parfaitement avec les recettes élaborées par Christophe
Michalak, en faisant écho ou clin d’ceil aux patisseries
emblématiques et a 'univers gourmand du Chef.

Le café est un moment fort de I'expérience du Coffee
Shop Michalak. Plus qu’une boisson, il s’intégre dans
'univers gourmand du Chef et dialogue avec ses
créations patissieres. Préparé avec soin, servi avec
exigence, il prolonge la dégustation et participe a
I'identité du lieu. Grace a la collaboration avec la
Brllerie des Gobelins, ce café incarne une vision
partagée du golt et de I'attention portée a chaque
détail, offrant ainsi aux visiteurs une expérience unique
et mémorable.



MICHALAK COFFEE SHOP

ARABICA BLEND

ASSEMBLAGE DE FORETS

Cette alliance de café provenant des régions de Kaffa et du Guji en
Ethiopie offre une expérience sensorielle unique, associant la richesse
gustative caractéristique de chaque terroir.

Un mélange exceptionnel qui réunit a la fois les saveurs complexes et
subtiles du café Guiji, cultivé dans un environnement forestier dense, et
les ardbmes distinctifs du café Kaffa, récolté dans une région marquée
par une grande richesse végétale.

La mariage de ces cafés dévoile une belle harmonie de notes florales

et fruitées, résultat de siecles de tradition et de savoir-faire agricole

ancien. Chaque tasse révéle la typicité et la qualité gustative de ces
terroirs éthiopiens, proposant ainsi une expérience inoubliable.
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