
PALETTE DE TOMATES ANCIENNES - Pastèque, sorbet pastèque kalamansi et coulis de poivrons 10 €

STRACCIATELLA - Aubergine fumée, courgette et poivrons confits 11 €

RILLETTES DE VOLAILLE - Mayonnaise fumée et antipasti de courgette 12 €

ENTRÉES

TARTARE DE BOEUF AU COUTEAU - Parmesan, cœur de laitue et frites de pommes de terre 26 €

FILET DE SAUMON MARINÉ - Agrumes, verveine, vinaigrette mangue, salade et légumes de saison façon bowl 28 €

FILET DE BAR - Émulsion aux petits pois fumés, champignons de saison, pousses d’épinard et petits pois 30 €

PLATS

SÉLECTION DE TROIS FROMAGES - Chutney de fruits de saison 16 €

GÂTEAU « HAPPY 160 ANS » - Confit de fraises, mousse vanille, violette, biscuit madeleine et noisettes 12 €

PARFAIT GLACÉ - Pêche, romarin et chocolat blanc 12 €

ÉCLAIR CITRON 10 €

BOULE DE GLACE AU CHOIX 3 €

FROMAGES ET DESSERTS

ASSORTIMENT DE PIÈCES SALÉES

32€ / personne
ASSORTIMENT DE PIÈCES SUCRÉES

BOISSON CHAUDE AU CHOIX
Par personne

COUPE DE CHAMPAGNE BRUT
VEUVE CLICQUOT 

+18 € / coupe

SÉLECTION DE TROIS FROMAGES 16 €

FINGERS AU SAUMON FUMÉ 9 €

FOCACCIA AVOCAT ET GAMBAS 16 €

SALADE DE POULET COMME UNE CÉSAR 20 €

LE SALÉ

GÂTEAU « HAPPY 160 ANS » 12 €

ÉCLAIR CITRON 10 €

BOULE DE GLACE AU CHOIX 3 €

CAFÉ MADELEINE 5 €

LE SUCRÉ

LE DÉJEUNER
De 12h à 15h, du lundi au dimanche et les jours fériés

PRIX NETS TTC @PRINTEMPSDUGOUT

L’APRÈS-MIDI
De 15h à 20h, du lundi au dimanche et les jours fériés

TEA TIME
De 15h à 19h

Cette affiche est non exhaustive. Pour davantage d’informations, n’hésitez pas à demander la carte complète à l’accueil du restaurant.


